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s ENDUSTRIYEL MUTFAK GUVENLIGINDE
STANDARTLASMA

Ticari mutfak alanlarini korumaya yonelik standartlar
gecmisten beri varligini stirdirmekle beraber celiskili _
bilgiler icermektedir. Yakin zamanda tutarl tehlike N \ .
siniflamalari, randiman 6lglimleri ve bakim yonergelerini bir - ¥ ' ?I/ )
araya getirerek sektor genelinde mevzuat uyumlastirma = .:—_—}W_Z//Cﬁi \4 e N B
calismalarina katkida bulunmak Gizere yeni bir AB standardi / A\
olan EN 16282-7 cikarilmistir

Bu standart tim tehlikeli mutfak aletlerini ayri ayri degerlendirmektedir. Cesitli cihazlar tizerinde randiman test ve
Olcimleri 6neren tek ve yegane standart EN 16282-7'dir. Bu standarda uygun sisteme gecmenin maliyeti baslangicta
yuksek gibi gortinse de, sistem yapilmadigi durumda isletmeye cikacak maliyetler cok daha yiksektir. Olasi bir
yangin sonrasinda sigorta sirketleri standarda uygun sistem yapilmadigi takdirde firmanin zararini karsilamayabilir.
Bu durum hem maddi kayba hem de isletmenin faaliyetinde aksamaya neden olur.
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e MUTFAKTAKI POTANSIYEL RiSKLER

Mutfakta dikkate alinmasi gereken en 6nemli
unsurlardan biri yag yukla buhar tehlikesidir. Bu konu risk
degerlendirmelerinde goz ardi edilebilmektedir. Bu
nedenle risk degerlendirmesi yapilirken mutfakta bulunan
ekipmanlarin esit degerlendirilmeye alinmamasi gerekir.
Mangal 1zgarasi gibi aletler dogal yakit kullanmaktadir ve
Isi kaynagini kesme sistemler acisindan imkansiz

olmaktadir.

Buna ek olarak yonetmelik geregince davlumbazin altindaki tim ekipmanlarin kendine has teknik 6zelliklere uygun

olarak korunmasi gerekmektedir.
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@ MUTFAKTAKiI POTANSIYEL RiSKLER

- Izgaralarin Gzerindeki yag birikintileri

- Acik ocaklar ve kizartma tavalari icindeki
yaglar

- Asiriisinan fritdéz ve wok tavalar

- Doner ocaklari, salamander ve acik izgaralar

- Plenum ve baca icleri
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e ANSUL

Ticari mutfaklar dahilinde uygulanabilecek,

yalnizca yonergeyi karsilamakla kalmayip

ayni zamanda endiistrideki standartlar

yukselten yangin sondiirme ¢ozumleri
mevcuttur.

Ansul Davlumbaz Sondiirme Sistemi bu

noktada ticari mutfak sahipleri ve
isletmecilerin gereksinimlerini

karsilamaktadir.
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: ANSUL 1962 yilinda, mutfak yanginlari restoran
kayiplarinin en buyuk sebeplerinden biri oldugu
zamanda, otomatik yangin sondirme konseptini
ortaya koydu. O gtinden bugline kadar gelen slirecteki
muhendislik ve malzeme teknolojisindeki gelismeleri
yakindan takip eden Ansul, Davlumbaz Sondirme
Sisteminde gida sektoriinde diinyada ilk akla gelen
isim olmaya basladi.

Gunumuzde ticari mutfaklarda bulunan fritdz, ocak,
firin vb. farkl ekipmanlarin bir arada bulunmasi

yangin sondirme isini daha zor bir hale getirmektedir.
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e OZELLIKLER & AVANTAILAR

- Mekanik bir sistemdir. Olasi yangin durumunda yedek enerjiye ihtiya¢c duymaz.

- Mutfak tasarimini tamamlayan paslanmaz celik bir muhafazaya sahiptir.
- Sondurutcinin bulundugu tank basing altinda degildir.

- Esnek hortum cihazlarin temizlik amaciyla hareket ettiriimesine izin verir.
- Olasi bir yangin sonunda ylizeyden temizligi kolaydir.

- Yizeyde korozyona sebep olmaz.

- Buhar emniyeti saglar.

- Sistem montaji Ansul’un egittigi ve belge verdigi teknikerler tarafindan yapilir.

- UL300 onayhdir.
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e OZELLIKLER & AVANTAIJLAR

- Yag yanginini sondurebilecek 6zelliktedir.

- Yangina hizli tepki verir.

- 24 saat koruma saglar.

- Baca ici koruma saglar.

- Pisirme ekipmanlarinin enerjisini otomatik kesebilir.

- En zor noktalarda koruma saglar.

- Yerel otorite, sigorta taleplerini karsilar. (Onaylar & Standartlar)
- Yanginin ¢evre mutfaklara ve binaya sigcramasini onler.

- Cevreye duyarlidir.
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: ANSUL yangin sondiirme sistemi UL
Test Standardi 300 uyumluluk
belgelidir. Bu standart ¢cok sayida
techizat genelinde randiman él¢iim ve
muayenesi talep eden tek normdur.
Sistemler daha uzun yanma siireleri ve
daha yiiksek sicakliklara sahip ¢etin

kosullar altinda test edilmistir.
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YAMGIN KORUNUM SISTEMLERI

CERTIFICATE OF COMPLIANCE

Certificate Number
Report Reference
Issue Date

Issued to:

This is to certify that
representative samples of

Standard(s) for Safety:

Additional Information:

20130812-EX3470
EX3470-19850320
2013-AUGUST-12

ANSUL INC
1 STANTON ST
MARINETTE WI154143

WET-CHEMICAL-SOLUTION EXTINGUISHING SYSTEM UNITS
“See Addendum Page”

Have been investigated by UL in accordance with the
Standard(s) indicated on this Certificate.

ANSI/UL300- STANDARD FOR FIRE TESTING OF FIRE
EXTINGUISHING SYSTEMS FOR PROTECTION OF
COMMERCIAL COOKING EQUIPMENT

ANSI/UL1254- STANDARD FOR PRE-ENGINEERED DRY
CHEMICAL EXTINGUISHING SYSTEM UNITS

See the UL Online Certifications Directory at

www.ul.com/database for additional information

Only those products beanng the U} Listing Mark should be considered as being coverad by UL's

Listing and Follow-Up Service.

The UL Listing Mark generally includes the following elements: the symbol UL in a circle: @ with the
word “LISTED"; a control number (may be alphanumeric) assigned by UL: and the product category
name (product identifier) as indicated in the appropriate UL Directory.

Look for the UL Listing Mark on the product.
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CERTIFICATE OF COMPLIANCE

Certificate Number ~ 20130812-EX3470
Report Reference  EX3470-19850320
Issue Date  2013-AUGUST-12

This is fo certify that representative samples of the product as specified on this certificate were tested
according to the current UL requirements

“Model R-102", 1-1/2 and 3 gal. single tank capacities and 3, 4, 5, 6, 9 gal. add on capacities,
cartridge activated extinguishing system units. The units are designed to discharge "ANSULex Lph®
wet chemical solution from fixed nozzles for the extinguishment of fires occurring in restaurant hoods,
plenums, filters, ducts and associated cooking appliances. For temperatures +32 to +130 F. Operated
by automatic means with manual back up. Includes the protection of deep fat fryers, griddles, range
tops, upright broilers, chain broilers, electric char broilers, rock char broilers, natural charcoal char
broilers, mesquite wood char broilers, gas radiant char broilers and woks.

A description of the extinguishing system units, and the design and installation limitations are
contained in the Listee's Installation Manual dated July 1, 2009 (p/n 418087). . To retrieve up-to-date
information on the subject Water Assisted Wet Chemical Solution Extinguishing System Units,
including installation manual and supplementary bulletins revision levels, you may check our website
at www_.ul.colm/database by using the above referenced File Number. Copies are available from the
Listee..
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e NEDEN OTOMATIK SONDURME SiSTEM?

- Endustriyel mutfaklarda yangin 24 saat cikabilir.

- Is glicti kaybina neden olur.

- Yangin sonucu olusan maddi hasar kurulum maliyetinden ¢ok
daha fazla olur.

- Binalarin Yangindan Korunmasi Hakkinda Yonetmeligin getirdigi
bir zorunluluktur.

- Yangina zamaninda mudahale edilmezse binanin timu hasar
gorebilir.

- Yag yangini sondurilmesi en zor yangindir ve yeniden alevlenme

olasiligi yuksektir.
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S YAG YANGINLARINI DIGER YANGINLARDAN AYIRAN OZELLIKLER

- Kendiliginden tutusur ve hizla alev alir.
- Tutusma ile birlikte 1s1 hizla yukselir.

- Yangin sirasinda aciga c¢ikan yanici gazlar yanginin biylimesine neden olur.

§ SIS AR ol |[ANISUL.
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@ DAVLUMBAZ BACALARI

- Davlumbaz bacalari yag birikiminin en yliksek oldugu kisimlardir.

- Baca icinde cikacak olasi bir yanginin algilanmasi kolay degildir.

- Endustriyel mutfaklarda bacalar birbirine bagl oldugu icin yangin kolaylikla diger mutfaklara

ve binaya yayilir.
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e CALISMA PRENSIBI

- Ansul Davlumbaz S6ndiirme Sistemi,
yangini hizli bir sekilde tespit etme ve
sondiirme yetenegine sahiptir.

- Ansul Sistemi hizli alevlenmeyi 6nlemek
ve buhar emniyeti saglamak icin gelismis
sondirme ajanlari kullanir. Ansulex sivisi
ylzey ile temas ettiginde ylizeyi tamamen
orten bir battaniye gorevi gorur. Bu durum
sayesinde buhar emniyeti saglanir ve
ylzeyin oksijen ile temasi kesilerek

yeniden alevlenmenin 6nune gecilmis olur.
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@ RESTORANLAR BU SiSTEME GUVENiYOR MU?

- Ansul yangin sondirme sistemi konusunda lider bir markadir.

o
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*Marriott Group

* Hilton Hotels

* Mc Donalds

* Burger Kings

* Nusret Et Restoranlari

* Glinaydin Restoranlari

* Tum Dream Restoranlari (borsa lokantalari, zumalar,

Kitchenette vb.)
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@ SiSTEM TASARIMI

- Sistem tasarimi davlumbazin altinda
bulunan ekipmanlar, ekipmanlarin
Olculeri, baca sayisi, bacalarin olcileri
vb. kriterler goz ontinde bulundurularak

yapilir.

- Bu parametreler g6z 6ninde
bulundurularak yapilan tasarimda amac
‘Yanginsiz bolge olusturmaktir.
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@ KARTUS

- Sonduricu ihtiva eden tank basing altinda degildir.

- CO2 (55 bar) veya N2 (125 bar) kartus
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@ KiIMYASAL SONURUCU — ANSULEX SIVISI

- Paslanmaz celik tizerinde veya aliminyum ile herhangi bir
etkilesime girmez.

- Ylizeyden hemen temizlenmesi gerekmesz.

- Yiizey ile temasinda sabunlasarak buhar emniyeti saglar.
Yuzeyin oksijen ile temasini keser.
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ELEKTRIK SWITCH (SPDT)

MEKANIK GAZ KESME VANASI

ELEKTRIKLI GAZ KESME VANASI

ERGIR LEHIMLI LINKLER ve
DEDEKTORLER
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NOZULLAR ve AKSESUARLARI

MAKARALI DIRSEK ve TEE
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@ BAKIM ve SERVIS

- Belgeli teknik servis elemanlari tarafindan kurulur.

- Sistem tasarimi her bakimda gozden gecirilmelidir. (Ekipmanlar yer degistirmis veya yenileri
eklenmis olabilir.)

- Ekipmanlarda yapilmis degisikliklerde tasarim MUTLAKA GUNCELLENMELIDIR.

6 Aylik Periyodik Bakim

- Sonddurucu sivi doluluk orani

- Silindir baglantilari, patlama diski, azot kartus kontrolleri
- Ergir lehimlerin degisimi

- Nozul kapakgiklarin kontrolt

12 Aylik Periyodik Bakim

6 Aylik bakimlara ilave olarak
- Hidrostatik test
-Sivinin degisimi
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® Ansul Listings & Approvals

UI- Underwriters Laboratories
®

LPCB LISTING

Cert/LPCB ref. 1417a

Y :
& American Bureau

of Shipping
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IS0 8001 1SO 14001

Conformité Européenne

MED Approval (Wheelmark)

DNV (Det Norske Veritas)
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@ Ansul Listings & Approvals

- New York City Department of Buildings — COA #5663

- Lloyd’s Register

- Meets requirements of NFPA 96 (Standard for the Installation of EQuipment for the Removal

of Smoke and Grease-Laden Vapors from Commercial Cooking Equipment)

- Meets requirements of NFPA 17A (Standard on Wet Chemical Extinguishing Systems)
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